
fisch

huth pizza alla italiana

antipasti

 

dolci
desserts

TIRAMISU
mit Espresso-Krokanteis

6,80

ZITRONENGRAS CRÉME BRÛLÉE
mit Erdbeersorbet

6,80

PANNA COTTA
mit Erdbeeren & Vanilleeis

6,80

TORTA DELLA NONNA
Mandeltorte mit Vanillecreme
und Joghurt - Eis

6,80

FLÜSSIGER SCHOKOKUCHEN
mit weißem Pfirsicheis

7,50

 eis & sorbet

2 KUGELN
jede weitere Kugel 

3,50
1,50

ZWEIERLEI SORBET MIT PROSECCO 4,90

BRUSCHETTA TOMATE/RICOTTA
2erlei Tomaten mit Basilikum, Knoblauch & Ricotta

5,50

BEEF TATAR
klassisch mariniert, serviert mit Senfmayonnaise, 
rotem Zwiebelconfit & Focaccia

13,50

SUPPE DER WOCHE

MINESTRA
alla genovese mit hausgemachten Raviolini di Pollo & Gemüse

4,80

4,80

CAPRESE
Büffelmozzarella mit Kirschtomaten & Basilikum

VITELLO TONNATO
rosa Kalbfleisch, Thunfischcreme & Kapern

BURRATA
Peperonata, Balsamico & Grissini

10,80

11,7012,70

ANTIPASTI DA MORITZ  ab 2 Personen
eine Auswahl unserer beliebtesten Vorspeisen

pro Person     13,90

vorspeisen salate

Suppe

INSALATA MISTA
verschiedene Blattsalate & Kirschtomaten

4,80

RUCOLA PARMESAN
Rucola, Parmesan & Kirschtomaten

7,50

GARNELEN „AGLIO E OLIO“
mit Knoblauch, Chili & Rosmarin in Olivenöl
im Kupfertopf serviert

menu del mese
Unsere wechselnde Monatskarte

vorspeisen

MARCHFELDER SOLO SPARGEL
mit Schalotenvinaigrette, gebackenem Kräuterei 
& Sauce Hollandaise

THUNFISCHTATAR
mit Erbsen - Minzpüree & Tramezzini-Chip

pasta

SPARGELRAVIOLI
mit Kerbelpesto

SCHWARZE TAGLIOLINI
mit Garnelen und gebratenem Spargel

hauptspeisen

KALBSRÜCKEN
mit Parmesankruste & Spargelrisotto

SEESAIBLINGSFILET
im Fischfond mit Frühlingsgemüse

Espresso-Krokant-Eis
Joghurt-Eis
Vanille-Eis
Pistazien-Eis
weißes Pfirsich-Eis

zitroneneis mit wodka & prosecco
3,80SCROPINO

13,80 / 22,80

10,90 / 15,90 13,90

13,50 15,50

19,80 19,80

pasta classico



grill
Vom Lavastein, mit internationalen Gewürzen, erlesenem Olivenöl und etwas Meersalz.

fleischfisch

CALAMARI
mit extra vergine Olivenöl & Zitrone

16,80

YELLOW FIN TUNA
Thunfischsteak mit Ingwer & Chili

22,90

DORADE
im Ganzen, verfeinert mit Maldon-Sea-Salt & Olivenöl

22,80

FISCHPLATTE DA MORITZ
für 2 Personen

56,00

RINDERFILET
vom Black Angus Rind                                        200 g

26,90

RIB-EYE-STEAK 23,50

HOCHRIPPENSTÜCK  ALLA  FIORENTINA
vom Black Angus Rind für 2 Personen                  800 g

56,00

Filetsteak vom Black Angus Rind mit gegrillter Riesengarnele
SURF & TURF DA MORITZ 29,50

vom Black Angus Rind                                        250 g

FÜR DAS GEDECK ERLAUBEN WIR UNS € 2,00 ZU VERRECHNEN

Unsere Fischgerichte servieren wir Ihnen mit Spinat-Erdäpfel-Gröstl
und Aioli.

Zu unseren Steaks servieren wir Ihnen Rosmarin-Erdäpfel,
Kräuterbutter und Honig-Barbecue-Sauce.

HÜHNERFILET „SUPREME“ 16,80

Von beiden etwas:

 

pizza
Huth Pizza ist eine Spezialität des Hauses. Der knusprige dünne Teig aus Biozutaten, ohne Hefe, lässt die ausgesuchten Produkte
des Belags voll zur Geltung kommen.

„KÖNIGIN MAGHERITA“
Tomate, Mozzarella, Basilikumpesto

„RUCOLA“
Rucola, Tomaten, Parmesan

„CHORIZO“
Spanische Wurst, Tomate, Paprika, Mozzarella

„VITELLO“
Rosa Kalbfleisch, Kapern, Thunfischcreme  

„SAN DANIELE“
Prosciutto, Rucola, Parmesan

8,90

9,60

11,70

12,80

13,70

„TARTE FLAMBÉE“
Creme Fraiche, Zwiebel, Speck

„SCHAFKÄSE“
Feta Käse, Knoblauchblattspinat, geröstete Mandeln

„TANDOORI HUHN“
pikant mariniertes Huhn, Koriander, Limette

„BEINSCHINKEN“
frischer Beinschinken, Gruyére, Kren

8,90

9,60

11,70

12,80

huth pizza alla italiana huth pizza á la tarte flambée

pasta

PENNE  „ARRABIATA“
mit Kirschtomaten & frischen Peperoncini

9,80

TAGLIATELLE „KALBFLEISCHBOLOGNESE“
mit Kalbfleisch, Rotwein & Thymian

LINGUINE „CARBONARA“
mit Guanciale, Oberssauce & Parmesan

9,80

9,80

Unsere Pasta wird täglich frisch zubereitet. Eidotter verleiht der Pasta den besonderen Geschmack und die intensive Farbe.

PROSCIUTTO RAVIOLI
mit brauner Butter, Salbei & Pecorino

13,50

pasta classico


