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Das Beste vom weilRen Pfirsich mit Prosecco
Schilcherfrizzante, Reiterer, Stdsteiermark
Champagner Brut Exxellence, Gosset
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Mayonnaise-Ei auf Gemiuisetartar mit Laugenstangerl
Kalbsrahmbeuschel mit Topfenserviettenknddel
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Erdapfel-Lauchcremesuppe mit SpeckgrieRknddel

Gebratenes Amurfilet auf Champagnerkraut und Erdapfelkrapfen

o
Rahmlinsen mit Wurzelgemuse und Knddel
Gefillte Landhendlbrust auf Paprikarahm und breiten Bandnudeln

Gebratenes Tullnerfelder Schweinsfilet mit Pilzen auf Thymianrisotto
Im Ofen geschmorte Lammstelze mit Rosmaringnocchi und Ratatouille

Malakoffcremeschnitte mit Kaffee Eis
Hausgemachtes Mango- / Blutorangensorbet
dazu empfehlen wir 1 Glas Beerenauslese von Pasler
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das grillhaus

Besuchen Sie auch unser neues Lokal im Haus der Musik — Seilerstatte 30 — 1010 Wien




